


  ENTRANTES

Gazpacho tradicional con salpicón 
de hortalizas y pan feo  11€

Ensalada mediterránea de nuestros huertos 
con atún y huevo campero   11€

Coca de sardina ahumada con manzana, 
escalivada y mayonesa de alcaparras  16€

Ensalada César  17€

Filete tártaro de vaca con huevo campero 
crujiente y encurtidos   18€

Pulpo a la plancha con hummus 
y aceite de pimentón de La Vera  30€

Jamón ibérico de bellota cortado a mano   32€

  PASTA Y ARROZ

Tagliatelle al gusto  12€
A la carbonara, con Parmigiano-Reggiano, huevo, 
cebollino y pimienta negra.

A la napolitana, con Parmigiano-Reggiano y orégano.

A la boloñesa, con Parmigiano-Reggiano y orégano.

Penne rigate al gusto  12€
A la carbonara, con huevo, cebollino y pimienta negra.

A la napolitana, con Parmigiano-Reggiano y orégano.

A la boloñesa, con Parmigiano-Reggiano y orégano.

Arroz tradicional marinero de mariscos   24€

  PESCADO

Lomo de bacalao confitado con ratatouille 
a la antigua  26€

Suquet de rape con mejillón de roca 
y almeja gallega  32€

Lubina salvaje asada con romesco 
y puerro asado  34€

  CARNE

Muslo de pollo de payés guisado 
con tomates confitados  19€

Prensado de cordero lechal con parmentier   
de Idiazábal, chalotas asadas  35€ 

Solomillo madurado de vaca con papas arrugás 
y vinagreta de mostaza y soja  35€

  MENÚ INFANTIL

Milanesa de ternera con patatas fritas  15€

“Fish and chips” de merluza de pincho  19€

  POSTRES

Helados al gusto  7€

Fresas, fresitas y frambuesas 
con infusión y granizado  8€

Ensalada de fruta de temporada  8€

Tarta tatin con helado de galleta  8€

Fondant de chocolate a la taza 
con helado de canela  8€

Quesos catalanes con membrillo,  
compota de calabaza y nueces  14€



  PASTA I ARRÒS

Tagliatelle al gust  12€
A la carbonara, amb Parmigiano-Reggiano, ou, 
cebollí i pebre negre.

A la napolitana, amb Parmigiano-Reggiano i orenga.

A la bolonyesa, amb Parmigiano-Reggiano i orenga.

Penne rigate al gust  12€
A la carbonara, amb ou, cebollí i pebre negre.

A la napolitana, amb Parmigiano-Reggiano i orenga.

A la bolonyesa, amb Parmigiano-Reggiano i orenga.

Arròs tradicional mariner de mariscos   24€

  ENTRANTS

Gaspatxo tradicional amb salpicó  
d’hortalisses i pa lleig  11€

Amanida mediterrània dels nostres horts  
amb tonyina i ou de pagès   11€

Coca de sardina fumada, poma, escalivada,  
i maionesa de tàperes  16€

Amanida Cèsar  17€

Bistec tàrtar amb ou de pagès cruixent 
i adobats   18€

Pop a la planxa amb hummus i oli 
de pebre roig de La Vera  30€

Pernil ibèric de gla tallat a mà   32€

  MENÚ INFANTIL

Milanesa de vedella amb patates fregides  15€

“Fish and chips” de lluç de palangre  19€

  PEIX

Llom de bacallà confitat amb ratatolha 
a l’antiga  26€

Suquet de rap amb musclo de roca  
i cloïssa gallega  32€

Llobarro salvatge rostit amb romesco 
i porro rostit  34€

  CARN

Cuixa de pollastre de pagès guisat  
amb tomàquets confitats  19€

Premsatge de xai de llet amb parmentier   
d’Idiazabal i escalunyes rostides   35€

Rellom madurat de vaca amb “papas arrugás”  
i vinagreta de mostassa i soia  35€

  POSTRES

Gelats al gust  7€

Maduixes, maduixetes i gerds 
amb infusió i granissat  8€

Amanida de fruita de temporada  8€

Pastís tatin amb gelat de galeta  8€

Fondant de xocolata a la tassa  
amb gelat de canyella  8€

Formatges catalans amb codony,  
compota de carabassa i nous  14€



  STARTERS

Traditional gazpacho with diced vegetables 
and breadsticks  €11

Mediterranean salad from our gardens  
with tuna and free-range egg   €11

Pastry with smoked sardine, roasted vegetables,  
green apple and caper mayonnaise   €16

Caesar salad  €17

Steak tartare with crunchy free-range egg 
and pickles   €18

Grilled octopus with hummus  
and La Vera paprika oil  €30

Hand cut acorn-fed Iberian ham    €32

  PASTA AND RICE

Tagliatelle with choice of sauce  €12
Carbonara, with Parmigiano-Reggiano, egg, 
chives and black pepper.

Napolitana, with Parmigiano-Reggiano and oregano.

Bolognese, with Parmigiano-Reggiano and oregano.

Penne rigate with choice of sauce  €12
Carbonara, with egg, chives and black pepper.

Napolitana, with Parmigiano-Reggiano and oregano.

Bolognese, with Parmigiano-Reggiano and oregano.

Traditional seafood rice   €24

  KIDS MENU

Breaded beef cutlets with chips  €15

Fish & chips with line-caught hake  €19

  FISH

Confit cod fillet with classical ratatouille  €26 

Monkfish stew with wild mussels  
and Galician clams   €32

Wild sea bass roasted with romesco  
and roasted leeks  €34

  MEAT

Free-range chicken thigh stewed  
with confit tomatoes   €19

Pressed suckling lamb with Idiazabal cheese   
parmentier and roasted shallots   €35 

Mature-beef sirloin with Canarian wrinkly 
potatoes and mustard-soya vinaigrette  €35

  DESSERTS

Assorted ice cream  €7

Strawberries, wild strawberries and raspberries  
with infusion and granita  €8

Seasonal fruit salad  €8

Tarte tatin with biscuit ice cream  €8

Molten chocolate cake with cinnamon  
ice cream   €8

Catalan cheeses with quince jelly,  
pumpkin jam and walnuts  €14



EUROSTARS GRAND MARINA HOTEL  ***** G.L.

Moll de Barcelona, s/n - Edif. WTC

08039 Barcelona (España)

T 93 603 90 00

restauranteairedemar.com

restaurantes.com 


